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AUGUSZT KULONLEGESSEGEK

TOJASKREMES PIRITOS < 4300 FT
Tojaskrém, ropogos baguette

LIBAMAJAS PIRITOS < 5800 FT
Libamaj, ropogos piritott kaldcs, fiige lekvar

SPENOTOS KOSAR OMLETTEL « 3200 FT
Leveles vajas tésztakosar spendt toltelékkel,
selymesen lagy omlett harom tojasbol

ROZMARINGOS,
SULT BACONSZELETEK « 2200 FT

AUGUSZT TEJBERIZS = 2200 FT
Szezonalis gyiimolccsel

[ZELITOK

SAJTTAL « 4800 FT
Sajtvalogatas Brie, Gouda, kéksajt, Emmentali,
Téte de Moine sajtokbol
lekvar, aszalt gyiimolces, magvak

SONKATAL * 4800 FT
Szaritott, érlelt sonka, fott sonka és pulykasonka vilogatas,
torma, olivabogyd, roppands csemege uborka

KENYER KOSAR - 800 FT

KONNYED, TAVASZIAS

TAVASZI REGGELI - 4100 FT
Friss magvas kenyér, zoldfiiszeres sajtkréem

GYUMOLCSSALATA « 3200 FT

Szezonalis gyiimélesokbdl

GOROG JOGHURT TAL + 3200 FT
Meézes-manduldas Auguszt granola, szezondlis friss gyiimolcs

KREMES ZABKASA
MANDULAITALBOL « 2800 FT
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TOJAS KLASSZIKUSOK

(harom tojasbol, friss kenyérrel, valasztott feltéttel)
TOJASRANTOTTA - 1800 FT

OMLETT - 1800 FT
Valaszthato feltétek:
Fott sonka 1200 FT
Sajt+ 1000 FT
Friss paradicsom © 800 FT
Aszalt paradicsom * 1000 FT
Gomba » 800 FT
Beébi spenct = 1000 FT
Friss zoldfiiszerek 800 FT

AUGUSZT EGGS BENEDICT * 4600 FT

Buggyantott tojas, siilt bacon, hollandi martas

AUGUSZT EGGS ROYAL * 5200 FT
Buggyantott tojas, fiistolt lazac, hollandi martas

LAGYTOJAS POHARBAN 2500 FT
Két tojasbol, snidling, piritott kaldcs

EDES

CREPE SUZETTE * 5200 FT
Narancsos, karamellizalt francia palacsintak
serpenyoben megforgatva,
narancslikorrel flambirozva

FRENCH TOAST - 4800 FT
Edes Auguszt kalacs,
fahéjas mascarpone,
pirosgyiimélcs ragu, juharszirup

CROISSANT « 2200 FT
Auguszt croissant, vaj, hazi lekvar

MAKOSGUBA - 2800 FT
Auguszt kalacsbol, vanilia ontettel

A fentieken tul aktudlis kindlatunkbdl is 6rommel ajanljuk a valasztdst!

Szezonalis kindlatunkrél illetve aktualis ajanlatainkrdl kérdezze kollégdinkat!

AZ ETEL ES ITAL FOGYASZTASRA 15% SZERVIZDIJAT SZAMITUNK FEL!
AUGUSZT CUKRASZDA « 1024 BUDAPEST, FENY UTCA 8. « (061) 316 3817 « AUGUSZT@T-ONLINE.HU « WWW,AUGUSZTI870.HU
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AUGUSZT SPECIALTIES CLASSIC EGG DISHES
: (three eggs, firesh bread, with chosen toppings)
EGG SPREAD ON TOAST © 4300 FT :
Creamy egg spread, crispy baguette SCRAMBLED EGGS * 1800 FT

FOIE GRAS BRIOCHE - 5800 FT OMELETTE - 1800 FT

Foie gras, toasted brioche, fig jam . ) )
Enhance your egg dishes with suggested toppings:

AUGUSZT SPINACH ,,BASKET” Boiled Ham » 1200 FT
WITH EGG OMELET - 3200 FT :

Flaky butter pastry filled with spinach,
silky three-egg omelette

Cheese » 1000 FT
Fresh Tomatoes * 800 FT

Sun-dried Tomatoes * 1000 FT
ROSEMARY ROASTED

téed mush - 800 FT
BACON BITES » 2200 FT Sautéed mushrooms * 8

Baby Spinach = 1000 FT

AUGUSZT RICE PUDING + 2200 FT Fresh Green Herbs « 800 FT
With seasonal fruits :

AUGUSZT EGGS BENEDICT - 4600 FT
Poached eggs, with crispy bacon, creamy hollandaise sauce

SAMPLERS & BITES

CHEESE PLATE ¢« 4800 FT AUGUSZT EGGS ROYAL * 5200 FT
Selection of Brie, Gouda, blue cheese, Poached eggs, smoked salmon, creamy hollandaise sauce

Emmental, and Téte de Moine,

served with dried fruits, jam and nuts . SOFT-BOILED EGGS IN A GLASS « 2500 FT

From two eggs, sprinkled with chives,
HAM PLATE - 4800 FT

Cured, cooked and turkey ham selection,

served with warm brioche

served with horseradish, olives, and crunchy pickles

SEASONAL SWEETS
BREAD BASKET « 800 FT
CREPE SUZETTE * 5200 FT
Delicate French crepes cooked in hot orange
LIGHT & FRESH AS SPRING caramelized butter sauce,

flambéed with orange liqueur
SPRING BREAKFAST © 4100 FT

Crispy bread with seeds, soft herb-cheese cream FRENCH TOAST + 4800 FT

FRUIT SALAD * 3200 FT Auguszt brioche, cinnamon mascarpone,

From the finest seasonal fiuits served with red berry compote and maple syrup

GREEK YOGURT BOWL - 3200 FT CROISSANT © 2200 FT
With honey-almond Auguszt granola Auguszt croissant, served with butter and house-made jam

and fresh seasonal fruits
MAKOSGUBA « 2800 FT

ALMOND PORRIDGE < 2800 FT Traditional Hungarian poppy seed dessert,
Creamy porridge made with almond milk with rich vanilla custard and Auguszt brioche

We are delighted to recommend our seasonal and daily selections

- please feel free to ask our colleagues for their suggestions!

WE CHARGE A 15% SERVICE CHARGE FOR FOOD AND DRINK CONSUMPTION!
AUGUSZT CUKRASZDA - 1024 BUDAPEST, FENY UTCA 8. « (061) 316 3817 « AUGUSZT@T-ONLINE.HU « WWW.AUGUSZT1870.HU




